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SILVESTERMENU 2026 

 
 

Amuse-Bouches 
 

*** 
Feine Krevetten Mousse mit gebratener Gamba im Thai Bouillon 

 

*** 
Marroni – Sellerie Süppchen mit Granny Smith Apfel 

 

*** 
Erfrischendes Grapefruit Sorbet mit Aperol  

und Cava gespritzt 
 

*** 
Kalbshohrücken Medaillon, rosa gebraten an kräftiger Trüffelsauce,  

Kartoffel Milles -Feuilles und Gemüse Garnitur 
 

*** 
Tête de Moine und Gougère 

mit einer grünen Tomaten Konfi 
 

*** 
Der Süsse Abschluss aus Himbeere und Litchi 

nach Art unseres Patissiers  

 

*** 
 Friandises  

 
 
 

Menü CHF 128 pro Person 
 
 

 
 

 

 


